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Programa de 
Mejoramiento 
Genético de Uva 
de mesa 
1986-2016 

Fondo SAG 



 Diferentes colores y sabores 

12 mm 18 mm 

       Calibre natural >20mm 

        Apirenia 

Poscosecha: Almacenaje > a 45 días 
Firmeza y crocancia de bayas 

Desgrane poscosecha 

Momento de cosecha 

Objetivos PMG vid de mesa 

http://www.teaviews.com/category/grape-tea/


 άtǊƻŘǳŎǘƻ ŀƳƛƎŀōƭŜέ  ōŀƧƻ Ŝƴ Ƴŀƴƻ ŘŜ ƻōǊŀ 
Arquitectura y fisiología de raquis 

 Tolerancia a oídio (Botrytis) X 

Objetivos PMG vid de mesa 

Respuesta a GA3:  

Mínima o nula dependencia de aplicaciones 
exógenas de reguladores de crecimiento 

http://www.teaviews.com/category/grape-tea/


�{ Seedlessness (stenospermocarpy) 

�{ Berry size (uniformity) 

�{ Cluster architecture 

�{ Response to GA3 treatments 

�{ Organoleptic  quality 

�¾ Aroma & flavor 

�¾ Acidity, SS (sugar content) 

�{ Porthasvest shelf-life 

�{ Berry drop and pedicel firmness 

�{ Harvesting time 

�{ Pathogen resistance/ tolerance 

�{ Color and maturation uniformity 

�{ Nutraceutical factors 

�{  Χ 

Foco en caracteres de calidad y 
poscosecha  


